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13 941 500 € 2022 13541500€
o v 2021 13421874 €
Likevarhls
Yhtitin litkevaihto 0li 513 626 € 2020 12905 240 £

enemman kuin konsernin
litkevaihto vuonna 2021 2019

2018 12722788 €

14 072 855 £

Likevarkdon jokouna 2022

(1543 175 annosta)

Kouluruokailu 28 % {1 311 771 annosta)

Paivikotiruokailu 14 % {842 736 annosta)

Makunne Ravintolat / Henkiléstdruokailu 5 % {105 232 annosta)

Makunne Kotiateria- ja kauppakassipalvelut 2 % {33 251 annosta)

Makunne Juhlapalvelut 2 %

Omistaja-asiakkaat: Kotkan kaupunki

Kymenlaakson hyvinvointialue
Kotkan-Haminan seudun koulutuskuntayhtyma

Sairaala- ja asumispalveluruokailu 42 %

Haminan kaupunki
Miehikkalan kunta
Virolahden kunta
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ROHKEASTI ETURIVISSA

Kehitamme toimintaamme ja
kilpailukyky@mme kohti edellakavijyytta
rohkeasti kokeillen ja ymparistoa
kunnioittaen. Uskallamme uudistua

ja jalostaa osaamista yhdessa

eri verkostojen kanssa.

MENESTYMME JOUKKUEENA

Arvostamme omaa ja toistemme tyota.
Huolehdimme osaamisesta seka vaalimme
hyvinvointia ja laatua yhteisesti

sovittuja pelisdantdja noudattaen.
Toimimme avoimesti hyvassa
yhteistyossa toisistamme valittaen.

YHDESSA ASIAKKAIDEN KANSSA

Asiakkaat ovat silmateriamme,

joiden hyvinvointi ja terveys kehystaa
toimintaamme. Hyvan yhteistyon ja
kumppanuuden avulla mahdollistamme
terveemman tulevaisuuden.



VISIO

QOlemme Suomen vastuullisin
ja kilpailukykyisin julkisen ruokapalvelun tuottaja. Toimimme arvojemme
mukaisesti aidosti ja avoimesti yhteistydssa kasvavan omistaja-asiakasryhmamme kanssa

Olemme Olemme vastuullinen
omistajiemme edelldkavija

/\

kumppani

Strateginen
tarjotin
7

Olemme aina palvelumme kautta
kilpailukykyinen tyytyvdisia asiakkaita

Energian- .
kulutuksen Vastuulliset

vihentiminen hankinnat

. Palvelumme tarjoaa aitoa hyvinvointia ravitsevan ja maukkaan ravinnon muodossa
Ruokahévikin Punaisen

vahentaminen Vﬁhelril::"::linen M 'SS'O

Vastuatlisnastydti ohjaavat painapisteet
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<\ Hysinvaintia ravinsta
VASTUULLISESTI

Kymijoen Ravintopalvelut Oy U
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19 000

annosta paivassa

-

Toimimme energiatehokkaasti Tarjoamme merkityksellista tyota Huolehdimme liiketoiminnan
Vihennamme ruokahavikkis turvallisessa ja hyvinvoivassa kannattavuudesta ja kilpailukyvysta
.. s : : tyoyhteisossa

Véhennamme punaisen lihan maaraa Teemme yhteisty6ta vastuullisten

Lisaamme kasvisruokia ja kasvipohjaisia tuotteita Lisaamme hyvinvointia toimijoiden kanssa
Selvitimme toimintamme hiilijalanjaljen maukkaalla ja ravitsevalla ruoalla

Energian- Punaisen
kulutuksen lihan
vihentaminen vihentiminen

Ruokahavikin Vastuulliset
vahentaminen hankinnat



JATELAKI UUDISTUI — MITA SE TARKOITTAA
KYMIJOEN RAVINTOPALVELUILLE?

Jdtelain ja sitd tdydentdvien asetuksien tavoitteena on vdhentdd jatteen mddrdd ja lisatd uudelleenkdyttéd ja kierrdtystd. Uusi jdtelaki toi mukanaan uusia velvoitteita ravintoloille ja
muille elintarvikealan toimijoille.

Jételain uudistukset tulivat voimaan 19.7.2021 ja siind yhteydessd myés elintarvikelaki koki muutoksen. Tdydentdvdt asetukset kuten jéteasetus, pakkausjéteasetus uudistuivat vuoden
2021 lopulla. Uudistusten tavoitteena on tehostaa kaikkien toimijoiden, myés elintarvikealalla toimivien yritysten jétteiden lajittelua ja kierrdtystd. Hévikkiruuan mddrédn toimijat
joutuvat kiinnittémddn liséhuomiota.

Kapyysi (keskuskeittio Kotka)

- jatteet lajiteltu 2010 vuoden alusta alkaen; biojate, energia, pahvi, metalli, lasi, posliini, tietosuoja, (muovi) ja
paristot/akut ja rasva

- jatejakeita seurataan vuosittain ja suhteutetaan tuotettuihin ruokakiloihin

- biojatteesta tehdaan biokaasua

Muut tuotanto ja palvelukeittiot (kuuluu kiinteistéjen jatehuoltoon missd olemme vuokralla) %

- jatteet lajiteltu; biojate, energia, pahvi, metalli, lasi, tietosuoja, (muovi) ja paristot/akut »
- biojate punnitus aloitettu 2023 eri toimipisteissa ja kirjaukset toimipaikkakohtaisesti taulukkoon &
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ELINTARVIKEJATTEEN MAARAN VAHENTAMINEN

7/
Elintarvikealan toimijan on huolehdittava siitd, ettd toiminnassa syntyy mahdollisimman vdhén elintarvikejdtettd. Toimijan pitdd luovuttaa kdyttdmdttd jddneet luovutushetkelld MUKAAN
syémdkelpoiset elintarvikkeet uudelleen jakeluun, ensisijaisesti ihmisravinnoksi, jos se voidaan tehdd elintarviketurvallisesti kohtuullisin kustannuksin. Téssd vaiheessa elintarviketta ei luokitella
vield jatteeksi.
Joissain tapauksissa kustannukset elintarvikehdvikin luovuttamisesta voivat nousta kohtuuttoman suuriksi, ts. ylittdvdt selvdsti luovutettujen elintarvikkeiden arvon ja hévikin asianmukaisen
jatehuollon jérjestdmisestd aiheutuvat kustannukset, silloin toimijan ei tarvitse luovuttaa elintarvikkeita uudelleenjakeluun. TéllGin toimijan pitdd pystyd osoittamaan, mistd kohtuuttomaksi
arvioidut kustannukset muodostuvat.
Toimija saa itse valita, kenelle ja miten kédyttdmdttd jadneet elintarvikkeet luovutetaan niin, ettd luovutus ei vaaranna elintarviketurvallisuutta. Vastaanottaja voi olla esimerkiksi
yksityishenkil6, hyvdntekevdisyysjérjesto tai muu yhteisé. Hévikkiruokasovellus RESQ Club, digitaalinen hévikkiruoan markkinapaikka, on helppo ja nopea tapa ehkdistd jdtteen syntymistd.
Luovutuspaikaksi kelpaa esim. ravintola tai muu elintarvikkeen valmistustila. Toimijan ei tarvitse rakentaa erillistd tilaa elintarvikkeiden luovutusta varten.
Oppilas- ja henkiléstoravintolat seka tuotantokeittididen ravintolat
- tarjoilusta jaanyt havikkiruokaa myydaan asiakkaille ruokailun paatyttya litran kertakdyttoisiin astioihin
- havikkiruoan myynti eri toimipisteissa on sovittu aina erikseen toimipisteen kanssa miten myynti jarjestetaan niin, etta
kaikki asiat tulee huomioiduksi esim. turvallisuus nakékohdat
- elintarviketurvallisuus on varmistettu niin, ettd me myymme ”kylmdn-kylménd ja ldmpimdn-lémpiménd” ja myyntihetkella
tuote tayttaa vaatimukset, mutta sen jalkeen vastuu on asiakkaalla ostetusta ruoasta
- tasta jaanyt ylijadma kirjataan ja havitetaan biojatteena
- emme koskaan padse 0 tulokseen, kun asiakkaille on palvelukuvauksen mukainen ruoka oltava tarjolla
Koko toiminta %
- kaikilla toimipisteilld on kaytdssa “vararuoat”, mitkd on teollisuuden valmisruokia / sailykkeita A
- ruokailija maaria seurataan paivittain ja pyritaan asiakasmuutoksiin reagoimaan mikali saamme ne ajois J
- ruokalista ja tuotetilaus muutokset — havikin vahentamiseen =2 “ V.

- muut kuin oppilas- ja henkildstdravintolat asiakkaat itse hoitavat syntyneen tarjoilu- ja biojatteen



KIRJANPITO JATIETOJEN ANTAMINEN
ELINTARVIKEJATTEESTA i

Vuoden 2022 alusta ldhtien toimijoiden on kiinnitettévd yhd enemmdn huomiota elintarvikejdtteenmddrdn vahentdmiseen. Toimijoiden on pidettdvd aikajérjestyksen mukaista kirjaa, makunne
josta selviéd seuraava asiat: MUKAAN

-elintarvikejdtteen kokonaismddrdt (kg tai t), pddasialliset jatelajit, joista elintarvikejidte koostuu (mahdollisuuksien mukaan jéatenimikkeet), arvio jétteend kdytéstd poistetun
syémdkelpoisen elintarvikkeen kokonaismddrdstd (kuinka paljon sydmdkelpoista elintarviketta on laitettu bio- tai sekajéteastiaan).

-jdtteen vastaanottaja ja kdsittelytapa (esim. mdddtys tai kompostointi), jos jdte toimitetaan muualle kdsiteltédviksi, tiedot on sdilytettdvd joko sdhkoisend tai paperisena 6 vuotta

Velvollisuus kirjanpitoon koskee mm. elintarviketeollisuutta, kauppaa sekd ravintola- ja majoitustoimintaa. Sen sijaan ruoka-apua tarjoavat hyvéintekevdisyysjdrjestét tai muut
yleishyédylliset yhteisét sekd pienimuotoinen toiminta jéd suunnitelmallisen elintarvikevalvonnan ulkopuolelle. Kirjanpitotietoja ei toimijan tarvitse Idhettdd valvovalle viranomaiselle,
mutta kirjanpito tdytyy pystyd todentamaan, jos valvontaviranomainen sitd pyytdd ndhtdvdksi.

Kapyysi (keskuskeittié Kotka)
- jdtejakeet seurataan vuosittain ja suhteutetaan tuotettuihin ruokakiloihin
- biojéite on kirjattu kuukausittain seuranta taulukkoon
- biojéite mikd tulee tuotantolaitoksesta kerdtddn sielté koneellisesti suljetulla jérjestelmdllé — ei syémdékelpoista
- vanhentuneet elintarvikkeet “varastohdvikki” menee biojétteeksi — ei sydmakelpoista — elintarviketurvallisuus

- varasto hdvikki kirjataan tuotannonohjausjdrjestelmddn tuotetasolla / syykoodilla / kiloittain — téstd saadaan raportti
tuotekohtaisesti kiloissa etté euroissa. Tdtd asiaa seurattu 2010 vuodesta IGhtien.

Muut tuotanto ja palvelukeittiot (kuuluu kiinteistéjen jdtehuoltoon misséd olemme vuokralla) %
- hdvikkid on seurattu pdivittdin toimipisteissd ja siihen pyritéén aina vaikuttamaan mahdollisuuksien mukaan esim. A
tilausmddrid tarkentamalla / vuoropuhelua asiakkaiden kanssa jne.
- ldhdetty liikenteeseen nyt vain mikd on biojéitteen kokonaismdiéiré suhteutettuna toimintaan @ = “ g



JATTEIDEN LAJITTELUVELVOITTEET TEHOSTUVAT —
ERILLISKERAYS

Jatehuollon jdrjestdmisvastuu on tullut voimaan 1.7.2022 alkaen. Jéatehuollon jérjestdmisvastuun mukaan jdtteen haltijan on jdrjestettévd jatehuolto. Vastuulliseen jdtehuoltoon kuuluu
jdtteen synnyn ehkdisyn periaate, tehokas lajittelu ja kestdva jédtteenkuljetus.

Lajitteluvelvoite kiristyi uuden jételain myétd ja se koskee taajamassa tai asema- ja yleiskaava-alueella olevia elintarviketoimijoita, joilla tédyttyvdt tietyt viikoittaiset painomddrdt
syntyvissd jatemddrissd. Lajitteluvelvoite astuu voimaan, kun yritykselld kertyy biojdtettd véhintéddn 10 kg, lasipakkauksia 2 kg ja metalleja 2 kg, pahvi-, kartonki- ja muovipakkauksia

véhintddn 5 kg viikossa sekd muita muoveja kuten kuplamuovia, kirkkaita ja ldpinékyvid kiriste- ja kutistekalvomuoveja 5 kg viikossa. Erilliskerdyksen kg/viikko-velvoiterajat ovat
kiinteistékohtaisia.

Elintarviketoimija voi jérjestdd jétehuollon yhdessd samassa kiinteistossd olevien toimijoiden ja jdtteen haltijoiden kesken tai jos yritys sijaitsee asunto-osake tai kiinteistdyhtiossd.
Yritykset voivat ostaa jdtehuoltopalveluita vapailta markkinoilta ja valita esimerkiksi jdtekuljettajan sekd erilliskerdtyille pakkausjdtteille ettd sekajdtteelle. Lisdksi yritysten on jo aiemman
lainsddddnnon mukaisesti jdrjestettdvd paperin, sdhké- ja elektroniikkaromun sekd vaarallisten jétteiden erilliskerdys.

Tama on meilla toiminnassa huomioitu ja taman eteen teemme jatkuvasti kehittamistyota.

Nostoina muutama esimerkki

- olemme olleet mukana Vastuulliset ruokapalvelu hankkeessa missa olemme yhtena asiana kayneet [api miten
yrityksemme tulisi vield jatkossa enemman kehittda jatehuoltoa nyt ja tulevaisuudessa

- olemme nostaneet yhdeksi strategiseksi painopisteeksi myos ruokahavikin pienentdamisen yhtiéssamme

- asiakkaan kanssa yhdessa mietimme mita syntyneelle ruokahavikille voi tehda? esim. olemme viime kevaana

varhaiskasvatuksen kanssa tehneet selvityksen ruoista mitd jaa paljon havikkiin %

- vastuulliset hankinnatkin vaikuttavat merkittavasti myos jatteiden etta ruokahavikin syntymiseen A
Kysymys: J

@ = Z
Mika on riittéva taso milldkin toiminnalla? Mihin saatuja jatelukuja (kg/%) suhteutetaan? Nollaan emme péase. =< “ 74
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